§log, L'APERO GOURMAND

Dimanche 26 septembre 2021
@) De 11h30 a 12h30 a U'Office de Tourisme

Bouchees cuisinées par les restaurateurs de Correngon

Nougat de chevre aux fruits secs et carpaccio de betteraves rouge Mayonnaise a la framboise
***********************R e St aur ant L e S Clarlnes

Choux a la creme de Bleu du Vercors Brunoise de Bleu Et Chips jambon cru
***********************Restaurant La Pomme de Pln

Panna Cotta au St Marcellin et aux Noix

*hkkkkokkkokkokboik D ot e eant Aux 2 Soeurs

Verrine tiede de Ravioles
rrrRRR e Restaurant Auberge des 2Moucherolles

Dégustation avec nos vignerons du Vercors

s Au domaine Mayoussier , sur les terres ancestrales du Royans, aux piémonts
- Ouest du Vercors, on travaille la terre grace a la traction animale et Antoine

*ﬂu,)’"_ -. : P o . . . ) . ’
ne R M y cultive un vin bio d'exception en rouge, blanc et rose.

f\ Au Sud du Vercors, c'est le Pays de la Clairette
\ A\\A\AON%E GRANON Vignerons depuis 4 générations, les hommes de la Cave Monge Granon

cultivent U'esprit d'exigence.Enfants du vignoble, hommes de terrain,
dépositaires d'un art séculaire, aujourd'hui la volonte de Franck Monge, Emmanuel Monge, Pierre
Monge et Francois Granon est de poursuivre le travail ancestral qui leur a ete transmis tout en
s'ouvrant aux dernieres innovations afin de perpétuer dans la modernité un métier de tradition.

La vente d'alcool est interdite aux mineurs. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. Consommez avec
modération.



